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Vetrani komercnich kuchyni
podle CSN EN 16282

Ventilation of Commercial Kitchens According to GSN EN 16282

Dostatecné a spravné navrZené vétrani kuchyriskych provozii je zakladnim predpokladem k zajisténi kvalitniho
vnitiniho prostiedi z hlediska teplotnich a vihkostnich poZadavkd. Jde nejen o odvedeni tvorici se pary a zame-
zeni ndsledného stékani zkondenzované vody, ale také o zajisténi odvodu vsech Skodlivin vznikajicich pfi vare-
ni (vodni pdry, aerosold, pfipadné spalin), pachd a tepla. Odvedenim veSkerych Skodlivin z prostoru kuchyné se
zamezuje tvorbé plisni a ostatnich mikroorganismd, které by mohly negativné ovliviiovat hygienu prostfedi
i stavebni konstrukce celého prostoru, a tim narugovat chod kuchyné. Cldnek popisuje ndvrh vétrani kuchyni
podle nového souboru norem CSN EN 16282.

Kli¢ova slova: vétrani kuchyni, odsdvaci zakryty, vétraci stropy, ekodesign

Sufficient and well-designed ventilation of kitchens is a prerequisite for ensuring a high quality indoor environment
in terms of temperature and humidity requirements. It is not only the removal of the produced steam and
prevention of the subsequent condensed water flow, but also the elimination of all the harmful substances
resulting from cooking (water vapor, aerosols or flue gases), odors and heat. Removing all pollutants from the
kitchen area prevents the formation of molds and other microorganisms that could negatively affect the hygiene of
the environment and the building structure of the entire space, thus affecting the operation of the kitchen. This

article describes the design of kitchen ventilation according to the new set of standards CSN EN 16282.
Keywords: kitchen ventilation, exhaust covers, ventilation ceilings, ecodesign
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PoZadavky na vétrani kuchyni vyplyvaji z nadmérné produkce tepla, vod-
nich par a pach(i v kuchyfiskych provozech. Ukolem vétraciho systému
je ucinny odvod tepla a Skodlivin pro zajiSténi vyhovujici (Unosné) kvality
vnitfniho prostiedi pfi soucasném zabranéni Sifeni pachil do okolnich
prostor. Kuchyné se zpravidla dimenzuji na prdmérny provoz (nikoliv na-
razovy) s tim, Ze se pripousti kratkodobé prekroceni komfortnich podmi-
nek v dobé s narazovym provozem. Ke vstupnim tdajiim pro navrh vét-
rani kuchyné patfi dispozicni uspofadani kuchyné a pomocnych prostor,
mnozstvi pfipravovanych porci, umisténi, typ a vykon jednotlivych spo-
trebicl. V komercnich kuchynich se vyuZiva nucené vétrani, které pra-
cuje vyhradné s venkovnim vzduchem — obéhovy vzduch se nepouziva.

Zékladnim technickym systémem pro zajiSténi kvalitniho prostredi v ku-
chynich je vétrani. V roce 2017 vydala CEN devitidilny soubor norem
EN 16282 ([7] az [15]), které jsou od poCatku roku 2018 postupné za-
vadény do soustavy CSN. Normy se tykaji komerénich kuchyni s celko-
vym instalovanym pfikonem kuchyiiskych spotiebic¢li nad 25 kW.

Vnitini prostredi kuchyni

PoZadavky na tepelné-vihkostni parametry pracoviSté s pfipravou po-
krm0 jsou uvedeny ve vyhlasce ¢. 602/2006 Sb. [6], kterd v podstaté
kopiruje hodnoty uvedené v nafizeni viady ¢. 93/2012 Sb. [5], jeZ plati
pro zaméstnance. Pro tfidu prace lla (prace vstoje s pfenaSenim lehkych
bfemen — vareni, vydej a kompletace pokrmu), dle této vyhlasky, je pfi-
pustna operativni teplota v rozmezi 18 az 27 °C, relativni vihkost 30 az
70 %, rychlost proudéni vzduchu 0,1 az 0,3 m/s. Uvedené podminky je
pomérné obtizné spinit, zejména pfi extrémnim zatizeni kuchyné.

Doporucené hodnoty uvadi norma EN 16282-1 [7], ktera definuje kom-
fortni tepelné-vihkostni podminky v kuchynich v rozmezi teplot vzduchu
18 az 26 °C a relativni vihkosti 30 az 65 % s maximalni mérnou vihkosti
11,5 g/kg, , (obr. 1 — komfortni podminky). Norma pfipousti, ze zejména
v blizkosti kuchyfiskych spotfebiéd neni mozné tyto komfortni podminky
vzdy zajistit. Proto definuje i podminky Unosné, které odpovidaji zonam
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s extrémnim zatizenim. Unosnd teplota vzduchu v kuchyni je 32 °C, (inos-
na relativni vinkost 80 % a inosna méra vihkost 16,5 g/kg, , (obr. 1 -
— (inosné podminky). Z diivodu vyznamného sédlavého (i¢inku mohou byt
rychlosti proudéni vzduchu v pasmu pobytu osob rovnéz vyssi.

Mezni hodnoty rychlosti proudéni pro dosazeni tepelné pohody jsou za-
vislé na teploté vzduchu v mistnosti, intenzité turbulence, ¢innosti ¢love-
ka a tepelném odporu odévu. Podle CSN EN 16282 se rychlost proudéni
v pracovnim pasmu kuchyné pohybuje v rozmezi 0,22 az 0,52 m/s (pro
t=20 az 32 °C) v zavislosti na teploté vzduchu v mistnosti (obr. 2). Uve-
dené podminky odpovidaji tepelnému odporu odévu persondlu kuchyné
0,6 clo (viz obr. 2).

DIMENZOVANi VETRANI KUCHYNE

Vypocet vétrani kuchyné se provadi na zakladé normy EN 16282-1 [7].
Princip ndvrhu vétrani vychazi ze smérnice VDI 2052 [16]. Pro navrh je
mozné vyuZzit vypoctovy software [17], ktery pouziva metodiku zaloZenou
na zmifiované smérnici.
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Obr. 1 Komfortni a unosné tepelné-vihkostni podminky podle EN 16282-1 [7]

Fig. 1 Comfortable and tolerable thermal and humidity conditions according to
EN 16282-1 [7]
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0br. 2 Pripustnd rychlost proudéni v zavislosti na teploté vzduchu v mistnosti [7]
Fig. 2 Allowable air flow velocity depending on the air temperature in the room [7]

Tab. 1 Priklady mérné produkce tepla a vodni pary pro vybrané spotiebice [7]
Tab. 1 Examples of specific heat and water vapor production for selected appliances [7]

El. a parni spotiebice Plynové spotiebice

Mérna Mérna Mérna Mérna
Kuchyiisky spotiebic produkce | produkce | produkce | produkce

tepla @, pary G tepla Q, pary G

W/AKW] | [g/(h.kW] | [W/KW] | [g/(h.kW]
Varné kotle a varné automaty 35 441 100 441
{(rgrl?;);nované horkovzdu$né 120 265 150 265
Fritézy 90 1030 90 1030
Vlyklopné panve 450 588 450 630
Smatzici a pegici trouby 350 235 350 294
Sporaky 200 118 250 147
Vodni ldzné 125 194 195 323
\s/%:gi?ljynl spotiebice teplé 125 B

Pozndmka: Udaje v tabulce odpovidaji normainimu provozu kuchyné.

Produkce tepla a vlhkosti
Vypocet predpoklada, Ze polovina tepelného zisku od zdroje tepla pre-

Q,, =05-P-Q, [W] (1)

kde je:

P piikon zafizeni [KW],

OS mérna produkce citelného tepla [W/kW], kterd je urCena tabelarné
pro konkrétni druh kuchyiského vybaveni [7].

V tab. 1 jsou uvedeny priklady mérné produkce citelného tepla pro vy-
brané spotiebice.

Priitok vzduchu, indukovany nad zdrojem tepla (konvektivni proud), resp.
nad varnym centrem sestavajicim se z n spottebic, se stanovi:

Vth = k(zaci!,k,iq)J (hd +(.: dhydr )z’ -r [mS/h] (2)
i=1
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kde je:

k  konstanta zjiSténa empiricky, k = 18 [m*3.W-"3.h1],

vzdalenost zékrytu nad zdrojem tepla [m],

i hydraulicky primér zdroje tepla [m] (viz [1]),

¢ soucasnost provozu podle velikosti kuchyné a poCtu porci [-],
¢ =06az1,0,

r  opravny polohovy faktor (pro umisténi zdroje volné v prostoru r=1,
u stény r=0,63).

h,
a

Produkce vodni pary se stanovi:
mM,=YP-G [/ 3)
i=1

kde je:

G mérna produkce vodni pary, kterd je uréena tabelarné pro konkrétni
druh kuchyfiského vybaveni [g/(h.kW)] [7].

Priklady mérné produkce vodni pary pro vybrané spotfebice jsou uve-
deny v tab. 1.

Priitok odvadéného vzduchu pro zafizeni se zakryty
a odvadécimi vyustkami .
Cast vzduchu je odsavana pres zakryt V, [m%h], Cast mimo néj (napf.

odvodnimi vydstkami) V, . [m*/h]. Celkovy priitok odvadéného vzduchu
pak je:

Vyy=a(Vy Vs ) [mi/h) @

Rovnice (4) plati pro kuchyni s jednim zakrytem. V pfipadé vétSiho poctu
zakryt(i v kuchyni m (napf. nad varnym centrem, konvektomatem apod.)
se indukované pritoky nad zdroji tepla scitaji:

Vs =a[ZV,,,,,- +V,,,,ne] [m¥/h] (5)
j=1

kde je:

a  soucinitel, ktery zohlediiuje druh rozptyleni vzduchu v prostoru a
umisténi pfivodnich vyusti [-] (sméSovani 1,2 az 1,25; zaplavovani
1,05 a7 1,1),

Vm priitok vzduchu indukovany ze zdroje tepla, ktery neni umistén pod
odsdvacim zakrytem (priitok odvadény vyustkami pod stropem)
[m3/h].

Priitok Vﬂw se stanovi z rovnice (2) s tim, Ze konvektivni proud stoupa az

do vySe 2,5 m nad podlahou (a tato hodnota urCuje /1), ale k odsavani

vzduchu dochdzi pod stropem mistnosti.

Pokud je V,, , < 10 % z priitoku odvadéného zékryty a. V,, uvazuje se

s kompenzacnim pritokem vzduchu. Pritok vzduchu odsavany vyust-

kami pod stropem pak ¢ini minimdiné 10 % z priitoku odvadéného pres

zékryty:

+V

kom

v

th,ne

>01-a-V, [m¥h] 6)

Priitok odvadéného vzduchu pro zafizeni s vétracim stropem
Celoplo$ny vétraci strop zajisti odvod veskerych konvektivnich proudd
nad zdroji tepla v kuchyni a priitok odsavaného vzduchu se stanovi
jako:

Vy=a-V, [mh] )
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resp.
Vy=ad Wy,  [m¥h] ®)
j=1

Priitok Vmse stanovi z rovnice (2) s predpokladem, ze konvektivni proudy
stoupaji az do vySe 2,5 m nad podlahou (a tato hodnota urCuje h).

Kontrola na zakladé vihkostni bilance

Vétraci zafizeni musi zajistit odvod vodni pary vznikajici pfi vareni a za-
branit tak nezadouci kondenzaci. Celkovy priitok odvadéného vzduchu
pro odvod vodni pary se stanovi:

Vs =15 "ff , ©)
od P
kde je:
(X,4— X)) rozdil mémych vihkosti, (x,, — x) = 6 g/kg, pfi zachovani
podminky x , > 16,5 g/kg,
® soucasnost provozu podle velikosti kuchyné a poctu porci [-],
¢=062az1,0.

Pro navrh vétrani se pouzije vétsi hodnota pritoku odvadéného vzduchu
stanovena dle rovnic (5), (8), (9).

Celkovy priitok privadéného vzduchu

Kuchyné se dimenzuji jako rovnotlaké, resp. s mirnym podtlakem pro
zabranéni Siteni pachli do okoli. Celkovy priitok pfivadéného vzduchu:
V,=(095-097)V,, [m¥/h] (10)
Pro kuchyné, kde jsou instalovany plynové spotfebice, plati technicka pra-
vidla TPG 704 01 Zména 1 [18], ktera stanovuji poZzadavky na vétrani pfi

provozu plynovych spotiebich. Pokud je instalovano nucengé vétrani, mohou
byt plynové spotfebice provozovany pouze pfi provozu vzduchotechniky.

Kontrola na zakladé tepelné bilance

Nad ramec normy CSN EN 16282 se doporucuje provést kontrolu tepel-
né bilance kuchyné. Z prostoru kuchyné je tfeba odvést veSkeré citelné
tepelné zisky konvektivni (nezachycené zakrytem), veSkeré tepelné zisky
salavé a venkovni tepelné zisky. Vypocetni postup viz napf. [2].

Vétrani pomocnych mistnosti

Spravné navrzené vétrani kuchyné musi rovnéz respektovat prilehlé pro-
story, které slouzi jako zazemi kuchyné, sklady nebo pfipravny potravin.
Norma CSN EN 16282 uvédi pro predb&zny navrh dildich kuchyiiskych
provozil navrhovou hodnotu v [m3h na m?. Tyto hodnoty byly prepoci-

Tab. 2 Orientacni hodnoty intenzity vétrani vybranych kuchyriskych provozi
Tab. 2 Informative values of ventilation intensity of selected kitchens

Kuchyrisky provoz Intenzita vétrani [h7]
Umyvarna nadobi 10az 20
Stredné velké kuchyné (restaurace) 15az 20
Velkokuchyné 15az 30

Vydej jidel 20

Priprava masa, ryb, drlibeZe, zeleniny 8az10
Pfiprava tésta, brambor, zeleniny 6az8

Suphé gklady, sl«lady bez jidla, sklad chleba, sklad 9
prézdnych oball
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tany na intenzitu vétrani (pro vySku mistnosti 3 m). Orientacni hodnoty
intenzity vétrani vybranych kuchyriskych provozil jsou uvedeny v tab. 2.

KONCEPCE VETRANI KUCHYNI

Pro zvoleni spravného zpdsobu vétrani kuchyni a pomocnych prostor, ve
kterych se pfipravuji a vydavaji jidla, myje nadobi a kuchyriské nastroje,
je tfeba vychazet z velikosti a stavebniho feSeni kuchyrnského prostoru,
mnozstvi pfipravovaného jidla (pocet porci v Casové jednotce) a detail-
niho feSeni gastronomické technologie v prostoru kuchyné (rozmisténi,
typy a vykony jednotlivych spotfebic). Pro vétrani komercénich kuchyni
se vyuziva vyhradné nucené vétrani.

Pfivod vzduchu

Pro pfivod venkovniho vzduchu do kuchyné Ize pouzit sméSovaci
i zaplavovaci zptisob. PouZiti zaplavovaciho zplisobu vétrani umoziuje
snizit pritok vzduchu cca 0 20 % (viz rovnice (5)). Distribuci pfivadeé-
ného vzduchu je nutno vénovat zvlastni pozornost. Vzduch pfivadény
do kuchyné musi byt rozptylen tak, aby nedochazelo k pocitu priiva-
nu. Chlazeni venkovniho vzduchu v extrémnich letnich podminkach je
mozné. Vzduch se pfivadi mimo prostor se spotiebici (varna centra),
vétSinou do ulicek, smérem k osobam. Pfi navrhu je nutné respektovat
zasady zminéné napf. v literatufe [1]. Teplota pfivadéného vzduchu do
kuchyné by méla byt t,>19 °C. Literatura [3] uvadi maximalni pracov-
ni rozdil teplot (¢ - t) = 8 K. Pritok vzduchu je s ohledem na mozny
vznik privanu omezen podminkou 90 m%h na m?, coZ pro vy$ku ku-
chyné 3 m predstavuje maximalni intenzitu vétrani 30 h-'.

Pfivod vzduchu smésovanim
Smésovaci privod ¢erstvého vzduchu mize byt bud horizontalni, nebo
vertikalni.

Horizontalni privod je FeSen standardnimi pfivodnimi mfizkami, dérova-
nymi plochami, tryskami nebo dyzami. VSechny tyto typy horizontalnich
privodi mohou byt osazeny piimo na odsavacich zakrytech, viz obr. 3.
Je-li pfivod vzduchu osazen po obou strandch odsavaciho zakrytu, je
tfeba dbat na spravné zaregulovani pfivodu tak, aby nedochazelo k pfi-
savani znehodnoceného vzduchu z prostoru nad varnym centrem mimo
odsavaci zakryt.

Vertikalni privod je standardné feSen vifivymi nebo dérovanymi vyust-
kami, Stérbinami nebo anemostaty shora doldi (obr. 4). Klasické privodni
vyustky jsou pro vyS$si intenzity vétrani zcela nevhodné.

Pfivod vzduchu zaplavovanim

Tento typ pfivodu je standardné FeSen velkoploSnymi vyustkami s nizky-
mi vystupnimi rychlostmi proudéni vzduchu a relativné malym pracovnim
rozdilem teplot [1]. Vyustky, obvykle dérované, jsou zpravidla situovany
tésné nad podlahou nebo pod stropem. Pouziti zaplavovaciho systému
umoznuije sniZeni pfirazkového faktoru vétrani o cca 20 % (viz vySe).

Obr. 3 Privod vzduchu sméSovanim
Fig. 3 Mixing air supply

Vytapéni, vétrani, instalace 5/2018
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Obr. 4 Privod vzduchu smésovadnim vifivymi anemostaty
Fig. 4 Mixing air supply by swirl diffusers

0br. 5 Privod vzduchu zaplavovdnim dérovanymi vyustkami ve stropé
Fig. 5 Displacement air supply by perforated ceiling outlets

Obr. 6 Privod upraveného vzduchu zaplavovanim vyustkami u podlahy
Fig. 6 Displacement supply of conditioned air by floor outlets

Odvod vzduchu

Pro odvod vzduchu z kuchyni se pouZivaji odsavaci zakryty nebo vét-
raci stropy. Odsavaci prvky omezuiji odvod vzduchu na ur€itou oblast a
tvori akumulatory pfi narazovém vzniku Skodlivin (vodni pary). Soucasti
téchto zafizeni jsou vyjimatelné a omyvatelné odlucovace tuku (odlu-
¢ovace aerosoli/lapace tuku/tukové filtry) pro zachyceni latek vznika-
jicich pfi vareni (viz dale). Zakryty jsou opatfeny spadovanym sbérnym
Zlabkem pro zachyceni stékajicich latek (tuky a zkondenzovana péra),
s moznosti vypousténi. Odsavaci vzduchovody musi byt ve spojich tés-
né, nepropustné pro tuk a vyspadované smérem k vypoustécimu otvoru.
Cistici/revizni otvory se umistuiji v rozte¢ich cca 3 m. Vyfuk odpadniho
vzduchu se situuje nad stfechu objektu, nejcastéji je zakoncen vyfuko-
vou hlavici. Zakryty i stropy obsahuji ¢asto i osvétlovaci prvky.

Odsavaci zakryty

Jednou z hlavnich zésad pfi navrhu kuchyiského zakrytu je dodrzeni
vys$ky zakrytu a doporucenych presahd. VySka zakrytu by méla byt min.
400 mm pro zajisténi akumulacniho prostoru pro moznost pojmout na-
razove i vyS$Si vyskyt pary ze spottebici (napt. kotle).

Vytapéni, vétrani, instalace 5/2018

Obr. 7 Presahy odsavaciho zakrytu od varnych ploch a konvektomatu
Fig. 7 Overlap of exhaust cover over the cooking surfaces and the convection oven

Stanoveni dostatecného presahu zakrytu je pak zavislé na typu spotfe-
bi¢h a vysky zavéSeni zakrytu. U béznych spotiebicl, jako jsou napf.
sporaky, grily, fritézy nebo mycky, je minimalni presah zékrytu 300 mm
kolem kuchyriského spotfebice, varného bloku nebo myciho zafizeni [8].
U spotfebictl s dvefmi, jako jsou napf. konvektomaty, se musi uvazovat
S presahem na strané dvefi min. 600 mm. Tyto pfesahy pak plati pro
osazeni zakrytu, kdy spodni hrana zakrytu je ve vySce 2,1 m nad podla-
hou. Pokud je spodni hranice zakrytu osazena vySe, je tfeba vzit v Gvahu
(normalni) vySka osazeni zakrytu nad podlahou. Zakryty jsou zhotoveny
prednostné z nerezové oceli.

Variantné se pouzivaji indukéni zakryty, vybavené soustavou trysek, kte-
ré pfivadéji vzduch (nasavany z kuchyné) pfimo do prostoru zakrytu a
tim usmériuji (indukuji) konvektivni proud vznikajici nad zdrojem tepla
smérem do zakrytu. Indukéni zakryt tak musi byt napojen i na pfivod
vzduchu.

Vétraci stropy

VelkoploSny vétraci strop je zafizeni, které umoznuje soucasny odvod
i pfivod vzduchu a rovnéz osvétleni pracovnich prostor. Pokud je to moz-
né, umistuji se vétraci stropy zpravidla do vysky 2,5 az 3,5 m nad podla-
hou. Privodni distribuéni elementy by nemély byt situovany nad varnym
centrem. Pfi ndvrhu vétraciho stropu je potfeba dodrZovat stejné zésady
jako pfi ndvrhu odsdvacich akumulaénich zakrytd, tj. minimaini vy$ku
stropu a pfesahy (viz obr. 8).

Soucasti vétraciho stropu jsou lapace tuku. Pfivod vzduchu je zpravidla
po obvodu stropu, nebo mliZe byt realizovan zaplavovacim zpiisobem
velkoplo$nymi vyustkami u podlahy.

/
A . t/
I
./
£ 209
wn “7/
m
, /
1
o~ T
S
o
=)
I I
Obr. 8 Presahy veétracich stropii
Fig. 8 Overlap of ventilation ceilings
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Obr. 9 Oteviend kuchyné vybavena uzavienym vétracim stropem (integrované
odsdvaci vzduchovody s tukovymi filtry jsou umisténé po strandch vétraciho
stropu)

Fig. 9 Open kitchen equipped with an enclosed ventilation ceiling (integrated
exhaust air ducts with grease filters are located on the sides of the ventilation
ceiling)

VelkoploSné vétraci stropy jsou v dnesni dobé stdle GastéjSim feSenim
nejen velkych kuchynskych provozti (hotely, Skoly atd.), ale dokonce se
staly standardem i u béznych restauracnich zafizeni nebo v dnesni dobé
stale popularnéjSich otevienych kuchyni, tzv. Show Kitchen (obr. 9).
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Obr. 10 Schéma vétrdni kuchyné uzavienym vétracim stropem

Fig. 10 Diagram of kitchen ventilation by enclosed ventilation ceiling

Obr. 11 Rez uzavienym systémem vétraciho stropu: 1 — integrovany odsdvaci
vzduchovod; 2 — transparentni vypln; 3 — ¢istici a revizni otvory; 4 — bocni
privodni vzduchovod s vyusti; 5 — zarivkové osvétleni; 6 — centrdlni odsdvaci
vzduchovody

Fig. 11 Cross section of the enclosed ventilation ceiling system: 1 — integrated
exhaust air duct; 2 — transparent filler; 3 — cleaning and inspection openings;
4 — side inlet air duct with outlet; 5 — fluorescent lamps; 6 — central exhaust
air ducts
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0br. 12 Schéma vétrani kuchyné otevienym vétracim stropem
Fig. 12 Diagram of kitchen ventilation by opened ventilation ceiling

Vétraci strop zajistuje, stejné jako odsdvaci zakryt, odvod veSkerych
Skodlivin vznikajicich pfi vareni. Navic zarucuje lepSi osvétleni celého
prostoru a umoznuje SirSi variabilitu rozmisténi spottebicl, nez kdyz
musi byt vSechny spotfebice situovany pod zakrytem.

Existuji dvé provedeni vétraciho stropu — uzaviené a oteviené. Uzavie-
ny systém je vybaven integrovanym odsdvacim vzduchovodem, ktery je
pfimo napojen na centralni vzduchovod, jimZ jsou Skodliviny odvedeny
do venkovniho prosttedi, obdobné jako je tomu u odsavacich zakryt.
U otevieného systému je mezi vétracim stropem a vzduchovodem vy-
tvorena stropni dutina. Z této dutiny se podtlakem odsdvaji Skodliviny.

Mechanické odlucovace aerosolii

K dalSim ddlezitym faktorGm pfi navrhu vétrani kuchyni patfi volba od-
luovacti tuku (odlucovace aerosolil/lapace tuku/tukové filtry). Pi kon-
strukci a navrhu je tfeba dbat na vysokou funkci odlouceni. Zpravidla se
jedna o jedinou moznost, kde je mozné aerosoly odloucit, neZ se dosta-
nou do vzduchovodu a nasledné do VZT jednotky. Odlucovace by mély
byt vzdy instalovany tak, aby byla mozna jejich snadna demontaz pro
pravidelné Gisténi. Vzhledem k vysoké koncentraci aerosoll na odluco-
vaCich a nutnosti ¢astého CiSténi je tfeba dbat na to, aby odlucovace
aerosolli vE. jejich ramu byly vyrobeny z nerezové oceli.

Odlucivost je uvadéna v % a podle VDI 2052 [16] je tfeba vychazet
z hodnoty podle DIN 18869 [20], kde se uvadi minimalni doporucena
odlucivost 65 %. | soubor norem EN 16282, ktery se opira o némec-
kou smérnici [16] a normu [20], obsahuje ¢asti tykajici se odlucovacl
(Gast 6 [12] a ¢ast 9 [15]). Bohuzel v dobé pFipravy tohoto ¢lanku neby-
ly tyto dva dily normy k dispozici.

Odlucovace jsou vyrobeny z nerezové oceli z diivodu jejich ¢astého Cisté-
ni. Odlucovace se umistuji do zakryt(i pod thlem minimainé 35° (idealné
svisle), aby byl zajiStén odtok odloucenych kapalnych latek do shérného
Zlabu instalovaného pod nim. Zaroven je tfeba dbat na spravné rych-
losti odvadéného vzduchu na odlucovaci doporucené vyrobcem. Jejich
nedodrZeni mliZe vyrazné snizit funkénost nejen odlucovace, ale celého
vzduchotechnického systému.

Poznamka: Mechanickou filtraci je mozZné dopinit tzv. UV-C filtraci. Jed-
nd se o lampy, které se instaluji za mechanické odlucovace. Tyto lampy
produkuji UV-C zareni, které generuje ozon. Ozon se vdZe na organické
slouceniny, které rozkldda na oxid uhlicity, vodu a stopové mnoZstvi bilé-
ho prasku. V CR je jiZ nékolik desitek realizaci pravé s timto systémem.

VETRANI KUCHYNi A EKODESIGN
Prostory velkokuchyni, resp. vzduchotechnické jednotky, pod ekodesign

nespadaji, pokud spliiuji nasleduijici znéni: , Vzduchotechnické jednotky
pro kuchyriské prostory nespadaji pod nafizeni ¢. 1253/2014 [19] za pred-
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pokladu, Ze priitok vzduchu stanoveny dle produkce znecistujicich ldtek
dosahuje nejméné 90 % jmenovitého priitoku vzduchotechnické jednotky. “

Lze konstatovat, ze prakticky kazda uzaviena komercni kuchyné toto
znéni splfuje, nebot navrh respektuje hlavné odvod znegistujicich latek.
V rozporu s timto znénim by mohly byt zmifiované oteviené kuchyné,
které se nachazi pfimo v prostoru restaurace, kdy kuchyné a prostor pro
hosty jsou vétrany spolecnym zafizenim. Pritok vzduchu stanoveny dle
produkce Skodlivin potom nedosahne poZadovanych 90 % jmenovitého
pritoku jednotky.

Kontakt na autora: jan.foret@atrea.cz
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